:), Restaurant scolaire Qisseau
G\QE N U Semaine du 17/03 au 23/03

HORS D'CEUVRE Paté de campagne nature Céleri rémoulade *Carottes rapées nature* Betteraves vinaigrette

Ro6ti de dinde aux petits Poisson meuniere MSC *Steak haché boeuf Tortis provencale aux m
oignons nature nature* lentilles
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Petits pois Purée de carottes *Poutine* X
PRODUIT LAITIER Tomme noire Camembert *Fraidou* Petit suisse sucré

*Pancake sauce chocolat

DESSERT Compote pomme fraise Fromage blanc sucré maison*

P Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

,"f?// Patisserie maison m Plat végétarien * LE CH EF
B8 T i e et catns 9 A5 VOUS SOUHAITENT
* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14) .
* |aitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50) @@ Viande Label Rouge * Retrouvez I'ensemble des menus sur : UN BON APPETIT
EZ:?Z 32 :Dal\::e;zzjitél::Ia;egc:t§:EZﬁ;;Zr—;g;Js Aranches-50 HVE Haute Valeur Environnementale * %ﬂnlamfr
AOP Appellation d'Origine Protégée * Code a saisir : 01S533

* Suivant le contrat

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service 'imposent.



